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6.4 [bookmark: _Toc409592691] Friteuse, gas
	Friteuse, gas
	Ja
	Neen
	n.v.t.
	Te nemen maatregel
	Nr.

	Gebruiker:
	
	
	
	
	

	Worden er duidelijke instructies gegeven naar een veilig gebruik van de friteuse?
	|_|
	|_|
	|_|
	         
	  

	Hangt er een branddeken in de buurt van de friteuse.
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	  

	Is er een vetblusser aanwezig?
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	  

	Is de gasfles vlot bereikbaar (niet onder een tafel of onder de friteuse plaatsen).
	|_|
	|_|
	|_|
	         
	  

	Aandachtspunten bij brand:
	
	
	
	
	

	Bij brand wordt de gaskraan dichtgedraaid
	
	
	
	     
	  

	Aandachtspunten voor het gebruik:
	
	
	
	
	

	Open de gaskraan (gebruik de friteuse onmiddellijk volgens de instructies van de fabrikant).
	
	
	
	         
	  

	De gasbrander ontsteken volgens de instructies van de fabrikant met de piëzo ontsteking. 
	
	
	
	     
	  

	De maximale hoeveelheid van het vet/olie wordt niet overschreven?
	
	
	
	         
	  

	Het vet/olie wordt op 140° opgewarmd?
	
	
	
	     
	  

	De knop wordt daarna op de juiste temperatuur geplaatst tussen de 150° en 175°?
	
	
	
	     
	  

	Aandachtspunten na het gebruik:
	
	
	
	
	

	De regelknop op nul zetten.
	
	
	
	         
	  

	De gasfles dichtdraaien.
	
	
	
	     
	  

	De friteuse koelt eerst af vooraleer ze verplaatst wordt.
	
	
	
	     
	  

	
	
	
	
	
	

	[bookmark: Text3]Naam:      
	
	
	
	
	

	[bookmark: Text4]Datum:      
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